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Αντριάνα
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Γενετικής

 

Βελτίωσης

 

και

 

Φυτογενετικών

 

Πόρων

 

-

 

Έργο

 

ΑγροΕΤΑΚ

 

3496/137

Στόχοι
Ο προσδιορισμός των αντιοξειδωτικών

χαρακτηριστικών και των φυτικών ινών των
πρώτων υλών (αλεύρι τύπου 70%, πίτυρου
ρυζιού και αρωματικών φυτών).
Η εκτίμηση των μέγιστων επιπέδων

προσθήκης πίτυρου ρυζιού και αρωματικών
φυτών στη συνταγή του ψωμιού.
Η τυποποίηση της συνταγής για την

παρασκευή ψωμιού με το βέλτιστο επίπεδο
υποκατάστασης του αλεύρου με πίτυρο
ρυζιού και αρωματικά φυτά (αιθέριο έλαιο ή
ξηρή σκόνη), που θα οδηγήσει σε ένα προϊόν
με αποδεκτές τεχνολογικές και
οργανοληπτικές ιδιότητες και που θα διατηρεί
αυτές τις ιδιότητες με το χρόνο.
Η εκτίμηση των φυσικοχημικών και

τεχνολογικών χαρακτηριστικών και της
αντιμυκητιακής ικανότητας των ψωμιών -
Οργανοληπτικές δοκιμές για την αποδοχή
των προϊόντων από τους καταναλωτές.
Ο προσδιορισμός των αντιοξειδωτικών

χαρακτηριστικών και των φυτικών ινών στα
ψωμιά που θα παρασκευαστούν. 
Προώθηση/διαφήμιση του προϊόντος.

Αντικείμενο

 

του

 

Έργου
Αξιοποίηση

 

των

 

ευεργετικών

 

ιδιοτήτων

 

των

 

φυτικών

 

ινών

 

από

 

πίτυρο

 

ρυζιού

 

καθώς

 

και

 

των

 

αντιοξειδωτικών

 

ή/και

 

των

 

αντιμικροβιακών/αντιμυκητιακών

 

ουσιών

 

ελληνικών

 

αρωματικών

 

φυτών

 

για

 

την

 

παραγωγή

 

λειτουργικού

 

ψωμιού. 

Ευχαριστίες:

Το

 

έργο

 

εντάσσεται

 

στην

 

Πράξη

 

«Εκπόνηση

 

σχεδίων

 

Ερευνητικών

 

& Τεχνολογικών

 

Αναπτυξιακών

 

έργων

 

Καινοτομίας

 

(ΑγροΕΤΑΚ)»

 

με

 

MIS 453350, στο

 

πλαίσιο

 

του

 

ΕΠ

 

«Ανάπτυξη

 

Ανθρώπινου

 

Δυναμικού», ΕΣΠΑ

 

2007-2013. Το

 

έργο

 

συγχρηματοδοτείται

 

από

 

το

 

Ευρωπαϊκό

 

Κοινωνικό

 

Ταμείο

 

(ΕΚΤ) και

 

από

 

Εθνικούς

 

Πόρους

 

και

 

συντονίζεται

 

από

 

τον

 

ΕΛΓΟ-ΔΗΜΗΤΡΑ, Ινστιτούτο

 

Γενετικής

 

Βελτίωσης

 

και

 

Φυτογενετικών

 

Πόρων, Υπεύθυνος

 

Παρακολούθησης

 

Δρ. 
Χατζοπούλου

 

Π./Ηρακλή, Μ.

Οφέλη
Τα

 

οφέλη

 

που

 

θα

 

προκύπτουν

 

από

 

το

 

προτεινόμενο

 

έργο

 

θα

 

αφορούν:
Τη βιομηχανία άλεσης ρυζιού και παραγωγής

ψωμιού
Τους τοπικούς μικρούς αρτοποιούς της γειτονιάς
Τους καλλιεργητές αρωματικών φυτών
Την τοπική οικονομία των περιοχών που

καλλιεργούν τα αρωματικά φυτά.
Τους καταναλωτές ψωμιού.

Σκοπός
Ανάπτυξη

 

ενός

 

λειτουργικού

 

ψωμιού

 

εμπλουτισμένο

 

με

 

πίτυρο

 

ρυζιού

 

(υποπροϊόν

 

βιομηχανίας

 

ρυζιού) και

 

αρωματικά

 

φυτά

 

(ρίγανη, θυμάρι, θρούμπι) από

 

ελληνικά

 

είδη

 

που

 

περιέχουν

 

υψηλές

 

ποσότητες

 

αντιοξειδωτικών

 

ουσιών.
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